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I/ Compréhension: 

1/ Proposition de titre: Le fonctionnement d'un climatiseur 

 

2/ a) Faux b) Faux c) Vrai d) Vrai 

 

II/ Maniement de la langue: 

2/ Mots de la même famille que "climatiseur": climatisation, climatisé, 

climatiser 

Mots de la même famille que "évaporateur": évaporation, évaporé, s'évaporer 

3/ Deux expansions du nom: 

• un échangeur (échangeur évaporateur) 

• un fluide (fluide frigorigène) 

 

4/ Le fluide devenu liquide a vu sa pression diminuer en passant dans le 

détendeur et s'est refroidi. 

 

1/ Antonymes de "liquide": gazeux, solide 

Antonymes de "chaleur": froid, fraîcheur 

 

III/ Expression écrite: 

Je rédigerai un texte explicatif d'environ 20 lignes sur le fonctionnement d'un 

outil de mon choix, par exemple un mixeur, en décrivant les différentes pièces 

et étapes permettant le mélange des aliments. 

 

Le mixeur est un appareil de cuisine électrique qui permet de mélanger ou 

émulsionner des aliments solides et liquides. Il se compose principalement 

d'un moteur, de lames, d'un pichet et d'un couvercle. 

Lorsqu'on actionne le mixeur, le moteur entraîne en rotation à grande vitesse 

les lames fixées au fond du pichet. Les aliments placés dans le récipient sont 

alors finement hachés et mélangés par le mouvement des lames. 

Les lames ont des formes variées pour écraser, broyer ou concasser les 

ingrédients. Certaines lames permettent de monter des blancs en neige ou de 
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faire de la purée alors que d'autres sont conçues pour mixer des préparations 

plus épaisses ou des glaçons. 

Le pichet est généralement en plastique transparent et gradué pour faciliter le 

dosage des ingrédients. Il existe des pichets de tailles variables selon la 

quantité à préparer. Le couvercle est amovible et possède une ouverture par 

laquelle on peut ajouter des ingrédients pendant le fonctionnement. 

Grâce à la rotation rapide des lames, le mixeur réduit en quelques secondes les 

morceaux en une préparation lisse et homogène. C'est un appareil très 

pratique pour réaliser soupes, sauces, coulis de fruits, laits frappés, etc. 
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